| ' Aperitivo e il Buffet:

Cocktail analcolico alla frutta esotica

SPumantiera di Frosccco di Conegliano
Appetizers stagionali

PBanco del salumaio con tagliere di Prosciutto crudo
SPcck del I’Alto Adigc - Sa]amc brianzolo

Olivette alllascolana Mozzare”ihe dorate - Fizzet’ca in pasta sgoglia T ramezzini rustici

Mem‘;
“” Ducalc »

Salmone marinato agli agrumi di Sicilia

Tag]iata di T otano con basilico e concassee di Pomodoro

(ode di gamberi alla Catalana

Kisottino mantecato allo Champagnc
Tag!io]ini corti di pasta fresca alla Po]Pa di Granchio e zucchine

[Filetto di Pranzino mediterranco gratinato alle erbe

/ ucchine al Parmigiano
Sorbetto con \/oc”<a (o senza)

Spa”o’cto di \/ite”o al vino bianco e rosmarino
Con Patate novelle rosolate

(Controfiletto di manzo lardellato a”’inglese con SPinaci stufati

Formaggio grana

(Crostata di frutta fresca

Cagé

Vini: selezione curata s’cagionale di vini bianchi, rossi e sPumanti

(osto ment1 75,00 € a persona



