| >Aperitivo e il Buffet:
Cocl(tail di Benvenuto Analcolico - Drink Fashion Rossini

Spumante brut
Stuzzicherie salate in pasta smcoglia - Salatini e Patatine

T artine baltiche alla russa - Pruschette fantasia

Mcm)
“La Do]ce\/ita »

(Cascata di Prosciutto crudo e Speck della Carnia

Fraga affumicato con Ferline di melone

Bresaola della Valtellina con rucola e scaglie digrana

|nsalata di frutti di mare

(ozza al gratine Conchiglia ”Surprise”

Crespe”a delicata con Prosciutto e Formaggfo gratinata

KRisottino mantecato ai Funghi Porcini e mirtilli selvatici

T rancio di Fesce spada alla Grenoblese
Bouquet diverdure

Sorbetto al limone con vodka (o senza)

(Cosciotto divitello in bella vista [Tlambato in sala

Fatate novelle
COPPa di frutta assortita con gelato Biancaneve
| atorta Nuziale deg]i SPosi

Caffee Digcstivo

Vini: selezione curata stagionalc di vini bianchi, rossie sPumanti

Costo mend 65,00€ a persona



